Landwirtschaft

Milchwirischaft, Obst- und Weinbau sind die
Pfeiler der Studtiroler Landwirtschaft. Produziert
wird Qualitit, die im Ausland professionell ver-
markret wird.

Wenn im Sommer die Kiihe und Schafe auf die
Alm getrieben werden, beginnt fiir die Bergbauern
die wohl hérteste Zeit im Jahr: Jung und Al packt
bei der Heuernte an, damit das Vieh im Winter
versorgt ist. Der Bergbauer war frither Selbstver-
sorger und Hiiter des Kulturguts, heute geht er
héufig auch einem anderen Beruf nach. Seine
Kuhmilch verkauft er an eine der Genossenschaf-
ten im Land. Das Uberleben am Berg sichern
auch die Férderungen des Landes.

Im fruchtbaren Tal blithen im Frithjahr die Apfel-
biume, im Spitsommer beginnen die Obstbauern
mit der ertragreichen Ernte. In Europas gréfitem
Apfelanbaugebiet werden rund 10 Prozent der
europiischen Apfelernte produziert. Aufierdemn
zihlt Siidrirol als dltestes Weinbaugebiet im deut-
schen Sprachraum zu den besten Weinbauregionen
Italiens. Stdtirols Weine heimsen regelmiilig
internationale Preise ein.

Dic Produkte mit dem Siegel Qualitdr Siidtirol
stehen fiir kontrollierte Qualitdt und handwerk-
liche Verarbeitung. Dazu gehéren unter anderem
Speck, Wein, Milch, Brot sowie Apfel und Apfel-
séifte. Siidtiroler Speck und Apfel sind zudem als
geschiitzte geografische Angabe (geA) registriert. Die
Siidrirol Marketing Gesellschaft (SMG) vermarkrert
das Land und gemeinsam mit der Export Organisa-
tion Siidtirol (EOS) auch seine Produkte erfolgreich
im Ausland. Dariiber hinaus &ffnet die EOS Tiiren
zu neuen Mirkten,

Sridvrcler Apfel (1)
Der Apfel zihlt zu den Paradeprodukten Sidtirols 1 Italien
und im Ausland.
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Gliickliche Kiihe

Dass Sddtirals Milch von glidck-
lichen Kithen stammt, ist bei
der artgerachten Haltung und
dieser satten Wiesenlandschaft
wohl anzunehmen, Jedenfalls
sind es deren 75.000, die j&hr-
lich rund 370 Millionen Kilos
Milch produzieren. Das sind

3.3 Prozent der gesamten
Milchproduktion Raliens. Es
werden rund 100 Millionen
Kilogramm Joghurt, mehr als
40 Millionen Frisch- und Halt-
barmilch und rund 25 Millionen
Kilogramm Kise hergestellt.
Verkaufsrenner, zumindest in
Italien, ist der Joghurt: Jeder
vierte dort verkaufte Joghurt
stammt aus Sidtirol,

Essen wird gefeiert

Ven den Qualitatsprodukten pro-
fitiert auch die Stdtiroler Kiiche,
Das Biuerlich-Traditionelle trifft
auf Mediterranes. Die Brot- und
Mehlspeisenvielfalt zeugt vom
Einfluss der nérdtichen Kiiche,
wihrend Pizza und Pasta den
Silden in die Kiiche bringen. Die
gastronomische Vielfalt in Stdti-
rol umfasst einfache Gasthéfe,
vielseitige Restaurants und
Pizzerien und eine ganze Reihe
mit Sternen und Hauben ausge-
Zeichnete Gourmettempel, Essen
wird in SGdtirol auch gefeiert:
beim Speckfest in Vilinéss, dam

Sudtiroler Kntdelfest In Sterzing
oder dem kulinarischen Event
Sterne, Schigsser, Almen, bei dem
an historischen Plitzen und auf
naturbelassenen Almen kulinari-
sche Leckerbissen serviert
werden.

Siidtirols Apfe! -
der Exportschlager

+ Auf18.400 Hektar werden
Apfel angebaut, das sind

2,5 Prozent der Gesamtfliche
Sidtirols.

= Die Anbauflichen fiir Apfel
liegen zwischen 250 und 1100
Metern Meereshohe. g6 Prozent
der Obstbauern haben sich zum
integrierten, 4 Prozent zum
biologischen Anbau verpflichtet.

= An die 8.000 Obstbauern
ernten jahrlich rund eine Mil-
lion Tonnen Apfel.

» 50 Prozent der Apfel bleiben
in Italien, der Rest wird expor-
tiert, davon gut ein Drittel nach
Deutschland.

» Insgesamt elf Siidtiroler
Apfelsorten tragen das europii-
sche Qualititssiegel geschitzte
geografische Angabe (ggA).

= Meistproduzierte Sorten zow:
Golden Delicious (500.289
Tonnen), Gala (184.097 Tonnen),
Red Delicious {125.923 Tonnen).
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poc-Land Die renommierte Weinbibel Gambero Rosso
prémierte in ihrer aktuellen Ausgabe 26 Sildtiroler Weine
mit ihrer héichsten Auszeichnung tre bicchieri. Kein Wun-
der: Knapp 9y Prozent der Sidtiroler Weine tragen das
italienische Giitesiegel fiir Qualititsweine DOC. Dabei
zdhit Stdtirol mit einer Anbaufliche von 5.300 Hektar zu
den kleinsten Weinbaugebieten ltaliens. Vor allem auf
Hang- und Hiigellagen werden jéhrlich rund 350.000
Hektoliter aus 20 unterschiedlichen Rebsorten produziert,
davon halten sich Rot- und WeiRweine annshernd die
Waage. Ein Drittel davon wird exportiert, der Rest wird in
Stidtirol konsumiert. Typisch fiir Siidtirol sind der Vernatsch
(rot), der Gewiirztraminer (weiR) und der Lagrein (rot).

Quelle:

Siidtiraler Speck in Japan

Bei der grofen Auswahl wird
man zwar ein wenig suchen
miissen, aber in der Weinabtai-
lung des berihmten Londoner
Kaufhauses Harrods lagert auch
der Sildtiroler Rotwein Lagrein
Lindenburg aus dem [ahr 2066
von Alois Lageder. Sildtirals
Produkte sind lingst im Aus-
land angekommen - die bereits
erfolgreichen Nischenprodukte
Honig, Grappa oder Schilttel-
brot suchen jetzt nach neuen
Markten, Stidtirols Speck, der
39 Prozent der weltweiten
Produktion ausmacht, ist der-
weil schon in Japan gelandet.

22

Frauen und Bier

Margherita Fuchs von Mann-
stein (im Bild) ist eine der
wenigen Frauen, die die Ge-
schicke eines filhrenden Sid-
tiroler Unternehmens in der
Hand halten, Als erste Frau im
Land erhielt sie 2009 die Aus-

zeichnung Managerin des fahres.

Sie ist Chefin der gréBten Bier-

brauerei Stidtirols, der Forst, mit

rund 450 Beschiftigten und

Kellersn Mantrcor in Kaltern (2)

Whiskey-Brennerer (3]

einem Gesamtumsatz von 120
Millionen Euro im Jahr, Die
Mutter von zwei Téchtern filhrt
die 1863 dbernommene Braue-
rei bereits in der vierten Gene-
ration. Im Besitz der Familie ist
auerdem Schloss Forst = in
Sildtirol, dem Land mit der
héchsten Burgendichte Euro-
pas, verpflichtet Adel eben.

Siidtirols Landwirtschaft
kompakt

* 6 Prozent der Erwerbs-
bevélkerung arbeitet in der
Landwirtschaft,

« 2009 waren 28,755 Traktoren
registriert

= 1976 wurde die Schutzmarke
Sitdtirol eingefUhrt und 2005
von der EU als Qualitiitszeichen
genehmigt

» Neben Wein, Apfeln und
Milch zihlen auch Erd- und
Himbeeren, Kirschen, verschie-
dene Gemdsesorten, Honig
oder Kriuter zu Sildtirols
Qualititspradukten.

» Mehr als 21.000 Bauern sind
Mitglieder des einflussreichen
Sadtircler Bavernbunds.

« SOdtircls Bauern sind in Gber
100 Genossenschaften argani-
siert, die unter anderem die
Vermarktung der Produkte
ibernehmen.

In Glurns, der klcinsten Stadt im Alpenraum mit intakier Stadimauer,
entsteht die erste Whiskey-Brennerei Italiens. Das rechr eigenwillige
Projekt tm oberen Vinschgau firdert den traditionellen Getreideanbau
in dieser Gegend, der gegentiber dem Apfelanbau zusehends ins Hinter-
treffen geraten ist. Bauherr und Whiskey-Licbhaber Albrecht Ebensperger
(im Bild) geht von einem Jahrasbedatf von 600 Tonnen Gersten-, Roggen-
und Weizenmalz und einer Produktion von 1.000 Fissern im Jahr aus
Der architektomsch anspruchsvolle Bau soll auch Touristen anlocken.

Das Textmaterial stammt von einer archivierten Webseite, die lediglich bis zum Jahre 2013 aktualisiert wurde:

http://neu.bls.info/upload/file/Suedtirol._Wirtschaftsfakten_web[0].pdf (letzter Zugriff: 18.12.2019);
Verwendung fir Bildungszwecke mit freundlicher Erlaubnis der IDM
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